Nyskapende filetteknologi skal gjore ombordproduksjon Ignnsomt

Ombordproduserte beinfrie filetprodukter har et stort potensial i
sjigmatmarkedet. Konsumenter gnsker beinfrie produkter. Ved hjelp av
banebrytende ny teknologi fra den islandske utstyrsprodusenten Valka er
mdlsetningen @ produsere beinfrie produkter og porsjoner om bord i norske
fabrikktrdlere.

Vannskjzering av torskefilet med Valka X Ray Guided Cutting Machine.

Den overordnede malsetningen med prosjektet var a gke produksjonen og Ignnsomheten for
konsumentvennlige filetprodukter fra norske fabrikkfartgy. Gjennom prosjektet er Valka X-ray
Guided Cutting Machine, som skjzerer ut tykkfiskbein og porsjoner av filet, blitt marinisert og testet
ut med godt resultat om bord i Ramoen.

Valka X-ray Guided Cutting Machine kutter alle typer fileter, med eller uten skinn, primaert for a
fijerne tykkfiskbein (pin bone), men ogsa for porsjonering av fileten. Maskinen detekterer bein i
fileten med stor ngyaktighet, ned til 0,2 mm beintykkelse, vha. nyutviklet rgntgenteknologi. Basert pa
dette blir bein fjernet ved vannstraleskjeering i et rent presist kutt ved trykk pa 3.800 bar. Maskinen
fungerer i dag fint pa land, men er tidligere ikke brukt om bord i bater, som er fokus i dette
prosjektet. Valka sin kutter kan i tillegg porsjonere fileten i flere biter/porsjoner, som gir ytterligere
muligheter for gkt verdiskaping og produktdifferensiering. Eksempler pa slik differensiering av
produktspekteret er loins og sporstykker med eksakt vekt.

Mulige kuttemgnster for fileter i Valka X Ray Guided Cutting Machine.



Mariniseringsprosessen av maskinen startet hgsten 2015 og har blitt giennomfgrt ved a kartlegge og
Igse flaskehalser. Flere utfordringer matte Igses for at Valka X-ray Guided Cutting Machine skal
fungere optimalt om bord i et fiskefartgy.

De viktigste utfordringene var:

1. Bevegelse av fartgyet kan pavirke akselerasjoner som kan ha negativ pavirkning pa
x-stralekilde og /eller rgntgenstraledetektor, spesielt pa rgntgendel som detekterer bein.
Vibrasjoner i konstruksjon og dekk kan skje om bord, og kan ha en skadelig
virkning pa bade x-stralekilden og detektoren.

2. Sikre at fileten ligger stabilt, uten a bevege seg, gjennom hele maskinen slik at kuttene blir i
samsvar med rgntgenanalysene.

3. Bevegelse i baten vil gi stgrre belastning pa mekanisk konstruksjon av maskinen enn hva som
er tilfellet pa land.

4. Maskinen skal operere i et fuktig miljg med sjgvann.

Oppnadde resultater

Vibrasjoner kan vaere skadelig for rgntgenutstyret (X stralekilden og detektoren). Flere tiltak for &
redusere vibrasjoner ble iverksatt. Maskinen ble plassert i den delen av fabrikken som har minst
vibrasjoner. Nar baten er i tung sjg far en de stgrste akselerasjonene. Ved a stive av beina pa
maskinen har en motvirket dette. Dekket er forsterket under Valka-maskinen. | tillegg har maskinen
et solid rammeverk og flere fgtter enn maskiner som star pa land. Elastiske klosser under beina har
bidradd til a redusere hgyfrekvente vibrasjoner. For at Valka-maskinen skal vaere robust til 3 tale
belastningen ved a operere om bord i en fiskebat er det gjennomfgrt flere justeringer og
forsterkninger, samt beskyttelse av roboter og rgntgenenheter. At maskinen star i et fuktig miljg kan
veere utfordrende og ha en negativ effekt pa rgntgenutstyret. Stalet som brukes for konstruksjon i
maskinen, samt roboter og sensorer taler saltvann. Rgntgenenhet er beskyttet ved hjelp av et
spesialkonstruert «hus».

A finne Igsninger som sikrer at filetene ligger stabilt var den utfordringen som skapte mest bekymring
for Ramoen og Valka. En matte utvikle transportband som gav friksjon for filetene samtidig som de
var transparente for rgntgenstraler. Valka har testet ulike alternativer og har lykkes med 3 utvikle et
band som gir optimale betingelser. Bandet er testet ut i maskiner pa land og om bord i Ramoen med
godt resultat.

Valka-maskinen er testet ut pa land og om bord i Ramoen. Mariniseringsprosessen av Valka X-ray
Guided Cutting Machine viser lovende resultater og ingen alvorlige problemer er avdekket under de
innledende uttestingene om bord i Ramoen. | 2017 har Ramoen hatt personell fra Valka om bord og
har kuttet og porsjonert fileter i fullskalaproduksjon. Resultatene er lovende, en har lykkes a fjerne
tykkfiskbein og porsjonere fileter i darlige veerforhold. Filetene 13 stabilt pa bandene selv om veaeret
var darlig, som er en indikasjon pa at mariniseringprosessen har gitt gode resultater. Dette er
opplgftende og danner et godt grunnlag for videre uttestinger og implementering av teknologien.
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